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АНОТАЦІЯ
Мета даної Випускної магістерської роботи полягає у вдосконаленні технології і апаратурного вирішення приготування виноматеріалів для столового білого сухого вина «Каламіта» в умовах заводу первинного виноробства з урахуванням впливу ступеня дозрівання мускатного сорту винограду і умов ферментації його мезги на   хімічний склад і органолептичну характеристику продукту.
ВМР включає рішення науково-технічної задачі за визначенням найбільш доцільної схеми переробки винограду на виноматеріали і практичних рекомендаціях виробництву з визначенням економічної ефективності розробки.  
    
ВМР складається з графічної частини і пояснювальної записки. 
Графічна частина є кресленнями, виконаними на 3-х листах формату А1, які включають план і розрізи ДПО, що реконструюється та апаратурно-технологічну схему процесу. 
Демонстраційні матеріали, що складаються з таблиць і графіків з результатами досліджень, виконані на   листах  формату А1.
Записка пояснення включає наступні розділи: загальну характеристику роботи, науково-дослідну частину, інженерно-технологічну частину, технологічну компоновку цеху, оцінку економічної ефективності розробки, виводи і пропозиції, список використаної літератури, додатки, і викладена на
сторінках тексту.
  Загальна характеристика випускної магістерської роботи, включає: актуальність теми, мету роботи, об'єкти досліджень, новизну і практичне значення, апробацію роботи і публікації.
Науково-дослідна частина складається з розділів: стан проблеми і обгрунтування теми, загальної методики досліджень, результатів досліджень і їх обговорення, процесуально-технологічної схеми процесу і виводів по розділу.
    
Інженерно-технологічна частина включає: характеристику підприємства, аналіз економічної ситуації на підприємстві, обгрунтування і необхідність впровадження розробки, вдосконалення існуючої технології, продуктові розрахунки, підбір і розрахунок технологічного устаткування, апаратурно-технологічну схему, а також розрахунки витрати споживаної електроенергії, пари, води і стоків. 

Технологічна компоновка цеху включає: характеристику цеху по будівельній номенклатурі і розмірам: перелік існуючого устаткування, послідовність розстановки устаткування відповідно до розробленої технології, габарити устаткування, майданчиків обслуговування, дотримання вимог СНіП при розстановці устаткування в масштабі. Описуються подовжні і поперечні розрізи цеху (ділянки) зі встановленим устаткуванням, його висота, наявність і габарити майданчиків обслуговування устаткування відповідно до правил техніки безпеки. 
Оцінка економічної ефективності впровадження розробки проводиться по прийнятій методиці розрахунку. Порівнюються існуюча і розрахована собівартості продукції, розрахунковий прибуток від впровадження і необхідні інвестиції з термінами окупності. 
Виводи включають оцінку результатів випускної роботи, дається оцінка техніко-економічної ефективності (підвищення якості продукції, позитивний науковий результат, отриманий при використанні результатів роботи) і вносяться пропозиції по їх впровадженню у виробництво.
Отримані дані дозволяють рекомендувати виробництву технологічну схему приготування виноматеріалів.
Ключові слова: дозрівання і переробка винограду, терпенові спирти, фенольні речовини, органолептична характеристика, біле столове вино.
Список використовуваних скорочень:
ДПО – дробильно-пресове відділення
ЧКД – чиста культура дріжджів
ВМР – випускна магістерська робота.
ANNOTATION
The purpose of this Final master's degree work consists of perfection of technology and apparatus decision of preparation of wine for table white dry wine of «Calamite» in the conditions of factory of the primary vine making taking into account influence of degree of ripening of muscat sort of vine and terms of fermentation of his мезги on   chemical composition and description of product.
VMR plugs in itself the decision of scientific and technical task on determination of the most expedient chart of processing of vine on виноматериалы and practical recommendations to the production with determination of economic efficiency of development.  
    
VMR consists of graphic part and expl message. 
Graphic part is drafts, executed on the 3th folias of format of A1, which plug in itself a plan and cuts of reconstructed DPO, apparatus-technological chart of process. 
Demonstration materials, consisting of tables and graphs with the results of researches, are executed on   the folias  of format of A1.
An expl message plugs in itself the followings sections: general description of work, research part, engineer-technological part, technological arrangement of workshop, estimation of economic efficiency of development, conclusions and suggestions, list of the utillized literature, appendixes, and expounded on      the pages of text.
  General description of final master's degree work, includes: actuality of theme, purpose of work, objects of researches, novelty and practical meaningfulness, approbation of work and publication.
Research part consists of sections: state of problem and ground of theme, general method of researches, results of researches and their discussion, judicially-technological chart of process and conclusions on a section.
    
Engineer-technological part plugs in itself description of enterprise, analysis of economic situation on an enterprise, ground and necessity of introduction of development, perfection of existent technology, food calculations, selection and calculation of technological equipment, apparatus-technological chart, and also calculations of expense of consumable electric power, steam, water and flows. 

 Technological arrangement of workshop plugs in itself description of workshop on a build nomenclature and sizes: list of existent equipment, sequence of placing of equipment in accordance with the developed technology, sizes of equipment, grounds of service, observance of requirements of Snip at placing of equipment in a scale. The longitudinal and transversal cuts of workshop (area) are described with the set equipment, his height, presence and sizes of grounds of maintenance of equipment in accordance with the rules of accident prevention. 
The estimation of economic efficiency of introduction of development is conducted on the accepted method of calculation. Existing is compared and expected an unit cost, calculation income from introduction and necessary investments with the terms of recoupment. 
Conclusions include the estimation of final job performances, the estimation of технико-экономической efficiency (upgrading products, positive scientific result, got at drawing on the results of work) is given and suggestions are made on their applying in industry.
Findings allow to recommend a production the flowsheet of preparation of wines.  
Keywords: ripening and processing of vine, alcohols, phenic matters, description, white table wine.
List of in-use reductions:
DPO is a crush-press separation
CHKD is a clean culture of yeasts
VMR is final master's degree work.
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